MENU

ALL YOU CAN EAT PRANZO
€ 16,80/persona

escluso dessert e bevande

SABATO, DOMENICA E FESTIVI € 18,80

COPERTO 1,00 €

| BAMBINI SOTTO 120 CM PAGANO € 12,80
sabato domenica bambini €15,80

MANGIA QUELLO CHE VUOI, QUANTO VUOI, UNICA REGOLA, NON SPRECARE IL CIBO!
ALTRIMENTI DOVRETE PAGARE LA DIFFERENZA DEL CIBO RIMANENTE

Tutti i componenti dello stesso tavolo possono scegliere solo una tipologia di menu’,
Menu’ “alla carta “ o “All you can eat”

| piatti con i seguenti simboli sono:

B ORDINABILI MASSIMO 1 PORZIONI PER PERSONA

“Caro ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo
e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”

ALLERGENI
1. Cereali contenenti glutine e derivati 8. Frutta a guscio e i loro prodotti
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 9. Sedano e prodotti abase di sedano
3. Uova e prodotti a base di uova 10. Senape e prodotti a base di senape
4. Pesce e prodotti a base di pesce 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori
6. Soia e prodotti a base di soia a 10mg/kg o 10 mg/L in termini di so2 totale
7. Latte e prodotti a base di latte 13. Lupini e prodotti a base di lupini

. . 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
(incluso lattosio)

| PRODOTTI: tonno, salmone, orata, branzino... sono all’origine freschi, abbattuti per 24 ore a norma di legge
gli altri prodotti sono surgelati, esempio: gamberi, polipo, anguilla, seppia
* PRODOTTO CONGELATO
| PRODOTTI DELLA MACELLERIA, DELLA PESCA E VERDURE SONO SURGELATI




Salmone, Philadelphia, rucola, salsa mango e
teriyaki,porro fritta

Salmon, Philadelphia, rocket, mango sauce
and teriyaki,fried leeks

3,00 €

Salmone scottato, gamberi fritti, Philadelphia,
salsa chutney, porro fritta

Seared salmon, fried prawns, Philadelphia,
chutney sauce, fried leeks

3,00 €



Pane, salmone, salsa avocado,cipollina, salsa d
elle chef

Bread, salmon, avocado sauce,spring onion, che
fs sauce

3,00 €

sfoglia di farina, phlia,spicy salmone,
avocado,-pistacchio, salsa teriyaki, mango

puff pastry, Philadelphia, spicy salmon, avocado,
pistachio, teriyaki sauce, mango

5,00 €

Sfoglia di farina,fhila, salmone fritto,
mandorle,salsa teriyaki, salsa chutney

Flour pastry, fried salmon,
Philadelphia,almonds,teriyaki sauce,

chutney sauce

5,00 €

Sfoglia di farina croccante, astice, Mais,maionese,
pomodoro, salsa della chef

Crunchy flour pastry, lobster, corn,
mayonnaise, tomato, chef’s sauce

4,00 €

Salmon tartar, salsa con aglio sesamo olio
Salmon tartar sauce with garlic sesame oil

8,00 €




23 | SANDWICH (ALL.14,6,7)

Salmone, avocado, philadelphia, salsa teriyaki,
tempura

Salmon, avocado, philadelphia, teriyaki sauce,
tempura

8,00 €

30 | SP NIDO* (ALL.14)

Hosomaki di avocado e Philadelphia avvolto in
pasta kataifi, tartar di salmone e teriyaki, cipolla fritta

Hosomaki di with avocado and Philadelphia cove-
red with kataifi, salmon Tartar and teriyaki, fried onion

9,00 €
31| S.P MAKI FRITTO* (ALL.14,8)

Salmone, avocado, philadelphia e tobikko,
teriyaki, cipolla fritta

Salmon, avocado, philadelphia, scallions and
tobikko, teriyaki, fried onion

8,00 €
32 | URA SALMONE FRITTO (ALL.14,7)

Insalata, Philadelphia, salmone Fritto
salsa teriyaki, porro fritti

Salad, Philadelphia, Fried Salmon,
teriyaki sauce, fried leeks

8,00 €



Carpaccio di salmone con mango, cipolla e
passion fruit

Salmon carpaccio with mango, onion and passion
fruit

10,00 €

Pesce misto con cioccolato, lime e salsa miso
Mixed fish with choccolate, ime and miso sauce

10,00 €

Salmone cotto, salmone scontato, Philadelphia,
salsa teriyaki, mandole

Cooked salmon, discounted salmon, Philadelphia
teriyaki sauce, almonds

5,00 €

Salmone, Tabasco
Salmon, Tabasco

5,00 €

Salmone cotto, philadelphia, salsa teriyaki
Cooked salmon, philadelphia, teriyaki sauce

4,50 €



Gambero in tempura e insalata con porro fritto e
teriyaki

Tempura shrimp and salad with fried leek and
teriyaki

9,00 €

Salmone avocado e philadelphia,salsa teriyaki
Salmon, avocado and philadelphia sauce teriyaki

9,00 €

Salmone cotto, philadelphia con la salsa teriyaki

Cooked salmon, philadelphiawith sauce teriyaki

9,00 €

Avocado, philadelphia, salmone esterno, cipolla
fritta, salsa teriyaki, quinoa soffiata all'esterno

Avocado, philadelphia, salmon on the outside,
fried onion, teriyaki sauce, puffed quinoa on the
outside

10,00 €

spicy salmone,salmone all'esterno,salsa
maiopiccante

spice/ salmon inside, salmon outside,spicy
sauce

10,00 €



Salmone,tempura farina salsa
teriyaki

Salmon, flour tempura teriyaki

sauce

9,00 €

Gambero in tempura rivestito, di tonno scottato e
mandorle, con salsa sesamo

Shrimp tempura covered with tuna scalded,
almonds and yuzu sauce

11,00 €

Salmone e avocado rivestito di pesce misto
Salmon and avocado covered with mixed fish

11,00 €

gamberi frittimaionese,avoca
do all ' esterno,salsa teriyaki

Fried prawns, mayonnaise,
avocado on the outside,
teriyaki sauce

10,00 €



55 | TIGER (ALL.1,2,4)

Gambero in tempura con avocado rivestito di
salmone, porro fritto e teriyaki

Shrimp tempura and avocado covered with
salmon, fried leek and teriyaki

10,00 €

57 | SHAKE ROLL (ALL. 1,4,711)

salmone fritto, insalata, Philadelphia all'esterno
mandorle, salsa teriyaki, piccante

Fried salmon, salad, Philadelphia almonds outside,
teriyaki sauce, spicy

10,00 €



(4

63 | POKE MISTO COTTO (All. 2,3,4,7)

Riso, mouse tonno, salmone cotto, gambero
cotto avoca-do, salsa chef

Rice, mouse tuna, cooked salmon, cooked
shrimp, avoca-do, chef sauce

12,00 €

64 | POKE MISTO CRUDO (4,10, 11)

Riso, salmone, tonno, branzino, avocado, salsa
chef

Rice, salmon, tuna, sea bass, avocado,chef sauc
e

12,00 €




Salmon

3,00 €

Tuna

3,50 €

Seabass

3,00 €

CIPOLLA

salamon

3,50 €

gambero in tempura
tempura shrimp

3,50 €



Sﬂlr?one scottato, mousse tonno, tobiko,salsa della
che

seared salmon, tuna mousse, snow fish roe,
chef’ssauce

3,00 €

salmone scottato, tartufo, pistacchio, salsa della
chef

seared salmon, truffle,pistachio chef’s sauce

3,50 €

gambero cotto, tobiko, salsa della chef
cooked shrimp, tobiko, chef’s sauce

3,50 €

tempura a neve, salsa delle chef
mixed nighiri, snow tempura, chef' s sauce

10,00 €



6 nighiri, 4 uramaki, 3 hossomaki
mixed sushi

11,00 €

4 nighiri, 2 gunkan, 4 uramaki, 3 hossomaki,
5 sashimi

mixed sushi

18,00 €

MASSI MO 1 PIATTI I N QUESTA CATEGORI A

Sashimi salmon




salmone piccante
spicy salmon

3,50 €

uova di pesce volante

fish roe

3,50 €

riso, avvolto da salmone, Philadelphia,
rice, wrapped in salmon, philadelphia,

4,50 €

riso, avvolto da salmone, Salsa dello chef,
pistacchio

rice, wrapped in salmon, Chef’s sauce,
pistachio

4,50 €



Samone
Salmon

4,00 €

Tonno
Tuna

4,00 €

gambero cotto
Coocked shrimp

4,00 €

Salmone, philadephia
Salmon, philadephia

4,00 €

Avocado

4,00 €

cetriolo
cucumber

4,00 €



Salmone, avocado

Salmon, avocado

4,00 €

Tonno , avocado
Tuna, avocado

4,00 €

Salmone cotto, philadephia, teriyaki
Cooked salmon, philadelphia, teriyaki

4,00 €

Gambero tempura, maionese,teriyaki

Shrimp tempura, mayonnaise,teriyaki

4,00 €

Tartar salmone

salmon Tartar

4,00 €



Tartar tonno

tuna tartar

4,00 €

Salmone, philadephia

Salmon, philadelphia

4,00 €

Insalate, avocado, cetriolo

Salad, avocado, cucmber

4,00 €




CUCINA CINESE

WW

110 | EDAMAME
Fagiolini di soia - Soy beans

5,00 €

111 | NUVOLETTE DI GAMBERI
Patatine di gamberetti - Shrimp chips

1,50 €

112 | INVOLTINO PRIMAVERA
Involtini di pasta con le verdure - Pasta rolls with vegetables

1,50 €

113 | INVOLTINI VIETNAMITA

Involtini ripieni di carne e verdure - Rolls stuffed with meat
and vegetables

3,00 €

14 | PANE FRITTO
Pane orientale fritto - Fried oriental bread

2,00 €




Ravioli di carne - Meat ravioli

4,50 €

Ravioli di carne - Grilled meat ravioli

5,00 €

Ravioli di gamberi e carne - Shrimp and meat ravioli

5,00 €

Alghe giapponese con salsa - Japanese seaweed with sauce

6,00 €

Salmone con salsa insalata salsa di mela
Salmon with apple dressing salad dressing

8,00 €

Gamberi salsa insalata salsa di mela
Shrimp salad sauce apple saucee

8,00 €




Zippe

Zuppa di soia con alghe e tofu - Soy soup with
seaweed and tofu

125 | MISO SHIRU

4,00 €

128 | EBI UDON

Spaghetti di udon gamberi, verdura, burro
Udon noodles prawns, vegetables, butter

7,00 €
129 | YASAI UDON

Spaghetti di udon verdure,burro
Udon noodles vegetables, butter

6,00 €
130 | EBI SOBA

Spaghetti di soba gamberi, verdura, burro
Soba noodles prawns, vegetables, butter

7,00 €
131 | YASAI SOBA

Spaghetti di soba gamberi, verdura, burro
Vegetable soba noodles, butter

6,00 €

132 | SPAGHETTI DI SOIA CON GAMBERI E
VERDURE

soy spaghetti with shrimps and vegetables
6,00 €




133 | SPAGHETTI DI SOIA CON CARNE
PICCANTE

soy spaghetti with spicy meat
6,00 €

134 | SPAGHETTI DI RISO CON GAMBERI E
VERDURE

rice spaghetti with shrimps and vegetables

6,00 €

135 | SPAGHETTI DI RISO CON POLLO
E VERDURE

rice spaghetti with chicken and vegetables

6,00 €

136 | TAGLIATELLE CON GAMBERI E VERDU-
RE O POLLO VERDURE

noodles with shrimps and vegetables or chicken
vegetables

6,00 €

137 | GNOCCHI DI RISO CON VERDURE

rice gnocchi with vegetables

5,00 €

138 | GNOCCHI DI RISO CON VERDURE E
GAMBERI O POLLO

rice gnocchi with vegetables and shrimps or chicken
6,00 €

139 | SHAKE MESHI

Riso saltato salmone, verdure, burro, cipolline e uova - Sal-
mon sauteed rice, vegetables, butter, spring onions and egg

8,00 €




Riso saltator gamberi, verdure, uovo, burro - Sauteed rice with
prawns, vegetables, egg, butter

7,00 €

Riso bianco con sopra gamberi, carne, verdure - White rice
with prawns, meat, vegetables on top

7,00 €

Riso bianco con sopra pollo vedure curry - White rice with
curry chicken on top

7,00 €

Riso bianco saltato con Prosciutto, piselli, uova - White rice
sauteed with ham, peas, egg

5,00 €

Riso bianco saltato con pollo, verdure, uovo
- White rice sauteed with chicken, vegetables, egg

6,00 €

White rice

1,50 €

chicken in sweet and sour sauce

6,00 €

chicken with almonds

6,00 €




148 | POLLO AL LIMONE

chicken with lemon

6,00 €

149 | POLLO CON BAMBU E FUNGHI

chicken with bamboo and mushrooms

6,00 €

150 | POLLO IN SALSA PICCANTE*
chicken in hot sauce*

6,00 €

151 | POLLO CON VERDURE MISTE

chicken with mixed vegetables

6,00 €

= 154 | GAMBERI SALE E PEPE

salt and pepper prawns

8,00 €

156 | GAMBERI CON ANACARDI

prawns with cashews

8,00 €




157 | SPIEDINI DI POLLO
grilled chicken
7,00 €

= 159 | SPIEDINI DI GAMBERI

prawn skewers

8,00 €

= 161 | SHAKE TERIYAKI

salmone griglia, salsa teriyaki - grilled salmon,
teriyaki sauce

10,00 €




162 | EBI TEMPURA

gamberi fritti - fried shrimps

10,00 €
163 | YASAI TEMPURA

verdure fritte - fried vegetables

700 €

164 | MIX TEMPURA*

gamberi, verdure fritte - shrimps and vegetables fried
9,00 €

165 | PATATINE FRITTE

french fries

5,00 €

166 | TORI NO KARA AGE

bocconcini di pollo fritto - Chunks Of Fried Chicken
700 €

168 | MOYASHI
germogli di soia - bean sprouts

5,00 €
169 | YASAY ITAME

verdure miste - mixed vegetables

5,00 €
170 | SHITAKE

funghi giapponesi con salsa di soia - Japanese
mushrooms with soy sauce

5,00 €




Tre Anime

Una combinazione di tre strati di semifreddo:
cioccolato bianco, al latte e fondente

sopra un profumato pan di spagna

agli agrumi e alla vaniglia.

Passione

Anima di lampone avvolta da una mousse al cioccolato
bianco e lime con croccante al cioccolato bianco

e pan di spagna bagnato alla vaniglia.

7€

Foresta Nera
Morbida mousse alla vaniglia con un gustoso inserto
al cioccolato fondente e all'amarena su una base

al cioccolato, coperta da glassa al cioccolato fondente
e decorazioni in burro di cacao rosso. 7€

SENZA GLUTINE

Esotica

Fresca mousse al cocco con inserto al mango e passion
fruit su di un profumato pan di spagna alla vaniglia,
ricoperta da una glassa al mango e decorata

con una foglia al cioccolato bianco. 7€

Re di Sicilia

Soffice mousse di pistacchio ripiena di arancia
e caramello salato, pistacchi in granella e pan
di spagna al cioccolato bagnato alla vaniglia.

Cheesecake al Mango

Cremoso cheesecake ripieno

di mango e passion fruit

sulla base di un croccante biscotto al burro.

Chicco d’Oro

Pan di spagna al cioccolato profumato al caffe,
ricoperto da una leggera mousse al caffé all'interno

di un croccante e avvolgente cioccolato bianco,
decorato con del caramello leggermente salato.. 7€

La Golosa

Un croccante strato di cioccolato al latte e nocciole
avvolge una mousse alla nocciola con un sorprendente
ripieno di nocciole caramellate.

7€




CHECSECANC
MONTLROMN

Pan di Spagna con crema di
formaggio e fragoline.
Sponge cake layers, cheese
cream with strawberry sauce
and strawberries.

Euro 6,00

CATALANA

Crema ricoperta di zucchero
caramellato.
Vanilla perfumed cream,

topped with caramelized sugar.

Euro 7,00

corrA CRLMA CIOCCOLATO

Soufflé con cuore al cioccolato

Souffle’ with a liquid white

SORBETTO AL
LIMONE

Sorbetto al limone da bere.
Lemon sorbet drink.
Euro 5,00

COCCo
RIPIENO

Noce di cocco ripiena
con gelato al cocco.
Coconut shell filled with
Coconut ice cream.
Euro 6,00

SOUTLE AL
CIOCCOLATO

PIANCO

Soufflé con cuore di
cioccolato liquido.
Souffle’ with a liquid
chocolate core.
Euro 6,00

bianco liquido.

chocolate core.
Euro 6,00



mutroeut MO PIKWDE
6.0 RIPIENO  (JOCCOLATO

Euro 6,00 Euro 6,00

TARTUFO BIANCO T f(RT 0fO NERO TOKKONCINO

Euro 6 00 - Euro 6,00 Euro 6,00

MOCHI GELATO 3pz Euro 6,00
Gusti: the verde, vanilla, cocco,
cioccolato, fragole,mango.

GELATO FRITTO
CREMA Euro 5,00



COCA-COLA IN BOTTIGLIA,
COCA-COLA ZERO,

SPRITE IN BOTTIGLIA,

FANTA IN BOTTIGLIA,

ESTA THE AL LIMONE,

ESTA THE ALLA PESCA

THE CALDO (THE VERDE O GELSOMINO)

SAKE CALDO

SAKE FREDO

ACQUA 0,75 CL FRIZZANTE
ACQUA 0,75 CL NATURALE
ACQUA 1/2 LITRO FRIZZANTE
ACQUA 1/2 LITRO NATURALE

TSINGTAO 66CL
ASAHI 50CL

SAPPORO 50CL
SAPPORO 65CL

CALICE DI VINO BIANCO
CALICE DI VINO ROSSO

VINO SFUSO 0,5 LITRO BIANCO
VINO SFUSO 0,5 LITRO ROSSO

€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 4,00
€ 5,00
€ 7,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 2,00
€ 2,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 7,00

€ 4,00
€4,00
€ 8,00
€ 8,00



FRIULI VENEZIA GIULIA

ATTEMS - RIBILLA GIALLA

ATTEMS - PINOT GRIGIO

ATTEMS - SAUVIGNON

VINO BIANCO FRIZZANTE M'ORO
VALLE ISARCO

MULLER - THURGAU
GEWURZTRAMINER

TOSCANA

MARCHESI FRESCOBALDI - PIAN DI REMOLE
MOLISE

DI MAJO NORANTE - GRECO DOC
CAMPANIA

FALANGHINA DOP

BAHONE O VALRCHIE
PECORINO DOC

VALDOBBIADENE

LOMBARDIA

BARONE PIZZINI - FRANCIACORTA ANIMANTE

BARONE PIZZINI - FRANCIACORTA ROSE
BARONE PIZZINI - FRANCIACORTA SATEN
FERGHETTINA - FRANCIACORTA ROSE

€ 22,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00

€22,00
€ 22,00

€ 20,00

€21,00

€ 19,00

€ 19,00

€25,00

€ 50,00
€ 50,00
€ 58,00
€ 85,00



TRENTINO ALTO ADIGE

TENUTA SAN LEONARDO - TERRE DI SAN LEONARDO € 28,00
TENUTA SAN LEONARDO - VILLA GRESTI € 50,00
PIEMONTE

ABBONA - CASARET BARBERA DOC € 26,00
ABBONA - SAN LUIGI DOGLIANI DOC € 26,00
ABBONA - GAROMBELLO NEBBIOLO LANGHE DOC €36,00
ABBONA - BARBARESCO 2015 DOCG €70,00
PUGLIA

ROSA DEL GOLF - QUARANTALE MINO CALO'IGT € 56,00
FRUILI VENEZIA GIULIA

MARCHESI DE FRESCOBALDI - ATTEMS CLEVE DOC € 35,00
TOSCANA

MARCHES| FRESCOBALDI - CAMPO Al SASSI DI MONTALCINO DOC € 32,00
TENUTA PERANO - CHIANTI CLASSICO DOCG € 38,00
MARCHESI FRESCOBALDI - LA VITA LUCENTE IGT € 55,00
FRANCIA

LEGENDE ROUGE BORDEAUX € 26,00
CO'TES DU RHO'NE BELLERUCHE RO'UGE € 30,00
SPAGNA

CAMPO ALEGRE - TINTA DE TORO € 45,00
MARQUES DE CACERES RESERVA €55,00
CAFFE €150
DECAFFEINATO €200
CAPPUCCINOCAFFE €2,30
GINSENG €2,50
CAFFE D'ORZO €2,50
CAFFE CON GRAPPA/AMARO €3,00
AMARO €4,00
GRAPPA BIANCA €4,50

GRAPPA BARRICATA €5,00



